Modernizacion de sanitarios, medi-
das de cuidado, ahorro, definicidn
de cisternas, ademés de compra del
leuideo via pipas, son algunas de las
medidas de contencion que se han
vistoobligadosa instrumentar bares
yrestaurantes del Estado de México
ante la crisisde agua que se vive.

De acuerdo con Alejandro Rayon,
presidente de la Cimara Nacional
de la Industria Restaurantera y de
Alimentos Condimentados (Cani-
rac) enel Valle de Toluca, documen-
taronque al menos 15 por cdentode
sus unidades ha tenido que invertir
en sistemas de ahorro del liquido
para paliar la escasez,

Sefiald que estas medidas, que
antes eran una opeidn, hoy son obli-
gatorias como: cambio de llaves
ahorradoras; mingitorios secos para
varones v la bisqueda de mingito-
rios paramujeres.

De igual forma, indicd que deben
hacer uso de un equipo sofisticado
paralavarlozas; ademads delainstala-
cidnde mecanismos parala captacidn
deagua pluvial a findetener un poco
delrecursoen losmeses por venir.

“Ahora no hemos tenide un bene-
ficio, porque ha habido muy poca
agua, lo vemos para dentro de tres
O cuatro meses que inicie la tem-
porada de lluvias, captar esa agua
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AUBENCIA. Los restaurantes del Estadode México han tenido gue tomar medidas
por lafaltade agua

y sobrevivir esos meses sin pipas”,
manifestd.

Reconocid que hacer este ipo de
cambios no ha sido sencillo, pues
asegurd que se trata de “inversiones
millonarias” para las que no estdn

preparados los negocios; sin embar-
go, ante la situacion de crisis que se
avecina reconocid que deberdn lle-
varse a cabo en todos los sitios o en
aguellos quienes quieran brindarun
buen servicio. /quaprarin
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